LES ENTREES

L’OURSIN CAFE 58¢€

RAGOUT D’OURSIN EN CAPPUCCINO
TARTE DE LANGUE A LA SAVEUR DE CAFE ET CITRON
GYozA A LA LANGUE D’OURSIN

LE ROUGET TETE DE VEAU 45 €

ROUGET ROTI A LA TETE DE VEAU GRILLE
SOUPE DE ROUGET AU BOUILLON DE TETE DE VEAU
ASPIC DE ROUGET

LES ASPERGES DE ROQUES - HAUTES 53¢

GRILLE AU BARBECUE

TARTE EN INCRUSTATION D’ASPERGES
CAMPARI ET PAMPLEMOUSSE
SABAYON D’ASPERGES

LA LANGOUSTINE 51¢€

LAQUEE A LA BISQUE AU BARBECUE
BETTERAVE AU FOIN

RAVIOLE EN TROMPE-L ®IL

TARTARE DE LANGOUSTINE ET BETTERAVE
SABAYON DE BISQUE

LE POIS CHICHE ET CAVIAR 59 €

SOCCA SOUFFLEE
JUs DE POIS CHICHE TORREFIE ET CAVIAR
SALADE DE POIS CHICHE ET CAVIAR
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LES PLATS

LE SAINT-PIERRE 71¢€

GRILLE AUX ALGUES

LAITUE DE MER CUITE

PETITE RAVIOLE AUX COQUILLAGES ET ALGUES
Jus DE TETE, BOUILLON DE COQUILLAGES

LE TURBOT 75 €

GRILLE A LA SAUGE

FeEveTTES DE cHEZ JEAN-CHARLES ORSO
LEGEREMENT PASSE AU BARBECUE
SALADE DE BARDES

JuUs DE TETE HERBACE A LA SAUGE

LE LIEU JAUNE DE LIGNE €9 ¢

FENOUILS FONDANTS AUX KUMQUATS
SALADE DE COPEAUX DE FENOUIL,
SALICORNE ET POUTARGUE
CONDIMENTS KUMQUATS

LE VEAU 72¢€

GROS MORCEAU DE VEAU A L’AIL NOIR
CIMA DI RAPA

CONDIMENTS AIL NOIR ET CIMA

JUs DE VEAU AUX FLEURS

L’AGNEAU 67¢€

SELLE FARCIE, ROQUETTE ET ANCHOIS FRAIS A L'HUILE
LA COTE GRILLEE AVEC CONDIMENTS ROQUETTE.
Jus D’AGNEAU HERBACE

LE PIGEON 68 €

De PorNIC

CUIT SUR LE COFFRE, EN CROUTE DE PISTACHE
CUISSE CONFITE AU PORTO

RADIccHIO, sSAUCISSE DE MORTEAU

JUs DE PIGEON, CONDIMENTS.
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