MENU

AMUSE-BOUCHE DU CHEF
« Retour du march¢ »

LA LANGOUSTINE
Fine gelée au bouillon de bisque

Caviar

LA SOLE

Sole laquée a la truffe noire
Navets fondants truffé

LE VEAU

Picce de veau Grillée au thym
Betterave fumée au foin
Jus de veau réduit

LE CEUR DES TERRAILLERS

Citron et verveine bio de Menton

lary/: 7195 € par convive, /iors 60Issons
Proposé les 13, 14, /5 midi et soir



