LES ENTREES

LA COURGETTE FLEUR 48 €

FARCIE A LA TRUFFE, COURGETTE, HUILE DE PISTIL,
CHIPS DE FLEURS DE COURGETTE,
EMULSION DE COURGETTE

LA CARABINEROS 58 €

JUSTE saIsiE

FLEURS DE POTIMARRON DE

CHeEz JEAN-CHARLES ORsO

GRATIN DE TETE CARAMELISE
SABAYON BISQUE ET CAFE

LE ROUGET 49 €

ROTI A LA PEAU ET MARINE
SOUPE DE POISSONS ET SA CHIPS
PERUGINE DE ROUGET
ECHALOTES AU VIEUX XERES

LE CEPE 65 €

GRILLE AUX AIGUILLES DE PIN

SA COROLLE DE CEPE

SALADE MARAICHERE AU VIEUX PARMESAN
RAVIOLE DE CEPE

SON BOUILLON DE CEPE AU PIN

LE B&UF ET CAVIAR 85 €

TARTARE DE BeUF MODERNE
CAVIAR DE LA MAISON PETROSSIAN
BRIOCHE TOASTE DE MOELLE DE B®UF ET CAVIAR
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LES PLATS

LE TURBOT 76 €

GRILLE SUR L’ARRETE,
RAGOUT DE coco DE PAIMPOL AU ‘NDUUJA
JUS DE VOLAILLE AU BOUILLON DE TURBOT

LE BAR 75 €
R&6TI A LA PEAU
TIMBALES DE SPAGHETTIS

AUX COQUILLAGES, SALICORNE
Jus DE TETE DE COQUILLAGES

LA BAUDROIE 67 €

CUISINEE A LA POUDRE DE BLETTES
BLETTES FARCIES A LA PROVENGALE
Jus HERBACE

LE RIS DE VEAU 72¢€

SIMPLEMENT ROTI

MINI GIROLLES SAUTEES A L'ECORCE DE CITRON CONFIT ET

AMANDES, AIL ET PERSIL

PETITE TARTE DE GIROLLES A L'HUILE FAGON MAMIE
MADELEINE, CREMEUX D ’AIL DOUX

JUs DE RIS DE VEAU AU VIN JAUNE

L’AGNEAU 65 €

LA COTE, LA SELLE, LA RAVIOLE D’EPAULE

ET sEs AUBERGINES CONFITES

CAVIAR D’AUBERGINES A L'AIL DES OURS

JUS D’AGNEAU AVEC SES CONDIMENTS PROVENGAUX

LE PIGEON 68 €

De PorNIC

CuUIT DANS SA FEUILLE DE FIGUIER

TARTELETTE D’ABATS, FIGUES ROTIES, TOMATES DE CHEZ
JEAN-CHARLES ORsO

CUISSE CONFITE DANS SON KETCHUP DE FIGUES
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