LE GRAND MENU SURPRISE P/PER 160 €

UNE DEGUSTATION
DES SPECIALITES DU MOMENT

MENU SERVI A L’ENSEMBLE DES CONVIVES.
CREATIONS DU CHEF EN 8 SERVICES.

LAISSEZ-VOUS GUIDER PAR NOTRE SOMMELIER
AUTOUR D’UN ACCORD METS ET VINS S0 €
SERVI UNIQUEMENT JUSQU’A | 3H30O POUR LE DEJEUNER
ET 2IH30 POUR LE DINER

LE MENU DECOUVERTE EN 3 SERVICES P/PER 92 €

LE MENU DECOUVERTE EN 4 SERVICES P/PER 112 €
AMUSE BOUCHE DE SAISON

LA CARABINEROS

SIMPLEMENT ROTIE

ODE MARINE, PETITE RAVIOLE DE PESTO
AVEC SA TETE CARAMELISEE

BISQUE AUX EFFLUVES IODEES

LA SERIOLE

SUR SA PEAU CROUSTILLANTE
HARICOTS VERTS DE CHEZ JEAN-MARIE
PouRPIER DU JARDIN

Jus DE TETE HERBACEE

LE PIGEON

De PorNIC

CuUIT DANS SA FEUILLE DE FIGUIER

TARTELETTE D ’ABATS, FIGUES ROTIES, TOMATES DE
cHEZz JEAN-CHARLES ORSsO

CUISSE CONFITE DANS SON KETCHUP DE FIGUE

LES FRAMBOISES

SUR UN SABLE BRETON AU POIVRE DE SICHUAN
CREME ET FRAMBOISES FRAICHES AU GINGEMBRE
SON CONFIT ET GEL FRAMBOISE

EsSPUMA BASILIC ET SORBET FRAMBOISE GINGEMBRE

LAISSEZ-VOUS GUIDER PAR NOTRE SOMMELIER

ACCORD METS ET VINS (3 SERVICES) 48 €
ACCORD METS ET VINS (4 SERVICES) 69 €

LA FORMULE DEJEUNER

2 PLATS P/PERS &5 €
A CHOISIR PARMI LE MENU DECOUVERTE CI-DESSUS
FORFAIT 2 VERRES DE VIN DEJEUNER 24 €

NOTRE SELECTION DE FROMAGES AFFINES 29 €
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